
Plats principaux
Curry rouge thaï 
Curry doux accompagné de riz basmati servi avec ou sans 
coriandre.

Au poulet � 18.95
Vegan �  17.95 

Jambon grillé (180 gr) sauce au choix� 16.95
Option XXL (360 gr) : � + 4.00
Andouillette de Troyes sauce moutarde à l’ancienne� 16.95
Option XXL : deux andouillettes de Troyes:� +4.00
Carpaccio de boeuf tranché sur place� 18.95
Une grande assiette de carpaccio, servi avec de la 
roquette, tomates séchées et copeaux de fromage italien.
Poulet tomates mozzarella � 18.95
Filet de poulet cuit à basse température avec tomates, 
mozzarella, sauce tomate-mascarpone accompagné par 
une purée de petits pois. �
Steak tartare (165 gr) � 18.95
Avec de la viande de bœuf de première qualité 
de la race blanc-bleu.
Option XXL (330 gr) :� + 6.00
Pavé de boeuf blanc-bleu (160 gr)� 19.45
sauce au choix.�
Fish & chips (180 gr)� 18.95
Poisson pané avec sauce tartare.�
Option XXL (240 gr) : � + 4.00

Burger Italien  � 19.95
Steak haché, mozzarella, oignons rouges, tapenade de 
tomates, roquette.�  
Burger poulet croustillant Recommandation du chef!� 19.95
Avec des irresistibles aiguillettes de poulet panées aux corn-flakes.�  
Burger Bacon� 17.95
Burger Cheddar� 18.50
Burger Bacon Cheddar� 18.95

Tous nos burgers sont servis avec de la roquette, oignons rouges,  
tomates et  notre sauce burger ‘Crocodile’. 
Avec du steak haché français 100% bœuf façon bouchère  
ou avec un steak végétarien 
Option XXL :
+ 1 steak haché, poulet ou steak végétarien :� + 4.00

Plats principaux
Travers de porc ‘Crocodile’ (400 gr)

Nature� 20.45
Sauce BBQ� 21.45

Option XXL (600 gr) :� + 4.00
Brochette de poulet XXL (45cm)  � 20.95
Légèrement épicée, sauce au choix.�
Pavé de saumon sauce Choron � 19.95
Accompagné par une purée de petits pois.�
Onglet à la sauce échalotes (180 gr)� 20.95
Une pièce noble très goûteuse.�
Pièce du boucher Limousin (250 gr) � 25.95
Recommandation du chef!
Pour les amateurs de boeuf tendre. Sauce au choix.
Supplément en menu :� +3.00

Côté Gourmand
MENU BUFFET ENTRÉE OU 
BUFFET DESSERT
Plat principal
+ Buffet de saison ou buffet dessert

MENU BUFFET ENTRÉE ET 
BUFFET DESSERT
Plat principal
+ Buffet de saison
+ Buffet dessert 

° Option XXL = supplément 4 €
° Pièce du boucher Limousin = supplément 3 €

Côté Brasserie
MENU BUFFET ENTRÉE OU 
BUFFET DESSERT
Plat principal
+ Buffet de saison ou buffet dessert

MENU BUFFET ENTRÉE ET 
BUFFET DESSERT
Plat principal
+ Buffet de saison 
+ Buffet dessert

° Option XXL = supplément

27 €

32 €

29 €

34 €

 Menus et plats principaux      

Buffet de saison  
Buffet de saison 
+	 Accompagnement
	 au choix
� 19.95

Menu Crocodile  
Buffet de saison 
+	 Accompagnement  
	 au choix�  
+	 Buffet dessert� 27.00
 Saviez-vous que nos légumes sont livrés plusieurs fois par 

semaine par un fournisseur local?

CHOISISSEZ VOTRE ACCOMPAGNEMENT
l Frites l Pomme de terre en chemise à la crème ciboulette 
l Croquettes l Légumes du jour l Purée du moment l Riz basmati.  
Garnitures supplémentaires? � +1.00

CHOISISSEZ VOTRE SAUCE
l Béarnaise l Moutarde à l’ancienne l Poivre l Échalotes 
l Champignons � +0.50

Apéritifs
Limoncello Spritz  Cocktail typiquement  
italien à base de limoncello et  du cremant. (20 cl)� 5.95 
Cocktail Crocodile Cocktail fait maison selon la recette 
du chef, avec du jus d’orange, vodka, Soho et curaçao. (15 cl) � 5.95
Mojito (20 cl) � 6.95
Mojito fraise (20 cl) � 7.45
Mojito royal (20 cl)� 7.80
Crémant de Bourgogne (12 cl) � 4.50
Crémant de Bourgogne Bouteille (75 cl) � 21.95
Kir cassis (12 cl) � 3.95
Kir crémant cassis, violette ou pêche (12 cl) � 4.95
Vodka orange (15 cl) � 4.95
Ricard (2 cl)� 3.95
Martini blanc ou rouge (5 cl)� 3.95
Whisky William Lawson’s (4 cl)� 4.95
Whisky Jack Daniel’s (4 cl)� 5.95

Sans alcool
Virgin Limoncello Spritz  A base de jus  
de citron vert, de gingembre et avec du limoncello  
maison sans alcool. (20 cl)� 4.95
Cocktail Crocodile sans alcool (15 cl) � 5.45
Virgin mojito (20 cl) � 5.95
Virgin mojito fraise (20 cl) � 6.45

Bières spéciales
Leffe Bière pression	 (33 cl) 5.20 
� (50 cl) 8.50
La Chouffe (33 cl) � 5.50

Allergènes, origines 
& English menu

à volonté incluses avec votre  
plat principal

Eau plate / pétillante,  
Coca-Cola, Coca-Cola sans 

sucres, Fanta, Sprite, Fuze Tea, 
Tropico, Stella Artois,  vin blanc, rouge, rosé*

Boissons

Suivez-nous
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Demandez la carte 
des desserts et 

boissons chaudes 

Pour les bières  
du moment,  

consultez l’ardoise

Plat enfant 
Au choix parmi les plats proposés du menu enfant.

+ Boissons 
+ Buffet de desserts 
+ Cadeau ! � 7.95

Délicieux Cocktail pour enfants (11 cl)� 2.75

DEMANDEZ VOTRE CARTE APPTI
Profitez d’avantages exclusifs, économisez des euros et 

payez votre repas avec des points Appti.  
C’est votre anniversaire ? On vous fait un joli cadeau ! 

 Demandez votre carte ou rendez-vous sur www.appti.fr

Menu enfant
Jusqu’à 10 ans

Mmmm.... La fontaine au chocolat !

MENU 
ENFANT 
OFFERT*

Chaque mardi soir  
et dimanche soir 

* Dans la limite de 1 menu 
enfant par adulte,  
hors jours fériés.

à volontéà volonté à volontéà volontéà volontéà volonté

CHAQUE
VENDREDI

TRAVERS DE PORC

Menu Massy valable du vendredi soir au dimanche soir inclus et les jours 
fériés. Une seule addition par table.

DÉCOUVREZ AUSSI NOS AUTRES 
SUGGESTIONS SUR L’ARDOISE.
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ZERO SUGAR
®

ORIGINAL TASTE
®


